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115 年度乳製品副產物（乳清與白脫乳/酪乳）加值再利用產品開發《附件三》

計畫書
一、 產品基本資訊與開發動機
產品名稱： 
產品組別：□食品應用組   　□非食品應用組 
   開發理念：(請簡述產品如何解決副產物浪費問題，及目標市場的需求 )。

二、原料來源與技術規範
 國產原料來源：□業者自產　
□外購(須檢附來源工廠 HACCP 及生乳證明) 。 
    副產物比例 (w/w)： 需佔總配方 25% 以上 。 
    製程說明：(請以流程圖或簡述說明加工方式，若涉及專利，僅需說明不涉
                及商業秘密之概括製程 )。

三、營運與市場分析
成本預估：(含原料成本、生產成本與建議零售價 )。 
市場通路規劃：(預計進入之通路，如電商、實體賣場或 B2B 餐廳供應 )。 
產品特色/競爭分析：(本產品相較於市售同類產品的優勢，如天然、永續、
                    機能性等 )。
目標族群：(請描述本產品之主要購買者與核心食用情境)。

四、實證報告 (複審時必備 )
【食品組】：感官品評紀錄、預估保存期限說明 。 
【非食品組】：【美容保養品】須檢附安全性檢測數據(如生菌數、重金屬等) 、功能性測試數據；【寵物食品】須提供適口性或營養成分分析初步數據。
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